
Gran Selezione salumi e Formaggi
Sonka, szalámi és sajt válogatás

Ham, salami and cheese selection

6.500 Ft

Mortadella Tortellini 
Consomé

Húsleves, mortadella tortellini
Consomé with mortadella tortellini

3.900 Ft

Frutti Di Mare
Halleves

Seafood soup

6.500 Ft

Minestrone di verdure 
di stagione

Szezonális zöldség minestrone
Seasonal vegetable minestrone

3.900 Ft

la burrata
Friss és szárított paradicsommal

Pomodoro freschi e secchi

5.900 Ft

+  Miért ne egy kis kaviárral? (10gr)
+  Why not some caviar with it? (10gr)

+ 9.900 Ft

Terrina di fegato d’anatra, 
pere, Tokaji Aszú

Kacsamáj terrine, körte, Tokaji Aszú
Duck liver terrine, pear, Tokaji Aszú

7.500 Ft

Tartare Di Manzo E Foie Gras
Bélszín tatár, libamáj, 

bébi rukkola
Fillet of beef tartare, Hungarian foie gras, 

baby rocket

7.500 Ft

Il Vitello Tonnato
Vitello tonnato

Vitello tonnato of hand-sliced veal

6.900 Ft

Margherita
Paradicsom, mozzarella, friss bazsalikom

Tomato, mozzarella, fresh basil

6.500 Ft

Carbonara, Funghi e Guanciale
Mozzarella, parmezán, guanciale, tojás, portobello gomba

Mozzarella, parmesan, guanciale, egg, portobello mushrooms

6.900 Ft
+ Miért ne egy kis kaviárral? (10 gr) 
+ Why not some caviar with it? (10 gr) 

+ 9.900 Ft 

Mangalica Prosciutto
Mangalica sonka, mozzarella
Mangalica ham, mozzarella

6.900 Ft

Branzino Marinato Al Limone
Marinált sügér, citrom

Marinated sea bass with lemon

6.500 Ft 

Insalata di Alelí
Articsóka, avokádó, paradicsom, zöldsaláta

Artichoke, avocado, tomato, green salad

6.500 Ft 

Insalata Di Cesare
Cézár saláta 

szárított Coppa-val
Classic Caesar salad 

with Coppa

6.500 Ft

Cézár saláta 
Huelva-i garnélával

Classic Caesar salad with 
prawn from Huelva

8.500 Ft

Insalata di cavolfiori, formaggio 
caprino e noci caramellate
Karfiolsaláta, kecskesajt, karamellizált dió

Cauliflower salad, goat cheese, caramelized walnuts

6.500 Ft

Burrata e Mortadella
Burrata, mortadella, pisztácia, friss bazsalikom, parmezán

Burrata, mortadella, pistachios, fresh basil, parmesan

7.500 Ft

Diavola
Csípős szalámi, stracchino sajt, paprika

Spicy salami, stracchino cheese, pickled paprika

7.500 Ft

Pizza Alelí
Libamáj, körte chutney, balzsamecet, rukkola

Foie gras, pear chutney, balsamico, rocket salad

8.900 Ft

Tartuffo
Szarvasgomba, mozzarella, gombakrém

Truffle, mozzarella, mushroom cream

8.900 Ft

NoRcinea di giorgio

zuppe

antipasti

neapolitan pizzas
48 órás kelesztés / 48 ore di lievitazione

head chef: Giorgio Cavicchiolo manager: Fábián Krisztián

Áraink az áfát tartalmazzák  /  Our prices includes VAT
A számla végösszegéhez 15% szervízdíjat  számolunk fel  /  We add 15% service charge to the final amount of the bill

Az ételek allergénjeivel kapcsolatban kérdezze kollégánkat  /  Ask our collegues regarding to the allergens



Spaghettini cacio e pepe
Spaghettini, pecorino sajt, fekete bors

Spaghettini, pecorino, black pepper

6.900 Ft

Rigatoni Alla Carbonara
Tradicionális rigatoni alla carbonara 
Traditional rigatoni alla carbonara 

6.900 Ft
+ Miért ne egy kis kaviárral? (10gr)
+ Why not some caviar with it? (10gr)

+ 9.900 Ft

Bucatini Bolognese Tre Pomodori
Bucatini, paradicsom, bolognese, ricotta

Bucatini with three tomatoes, bolognese, ricotta

7.500 Ft

Linguine Ai Frutti Di Mare
 Tenger gyümölcsei linguine

Seafood linguine

7.900 Ft

pastA secca

Lasagna Millefoglie
Tradicionális toszkán lasagne

Traditional Tuscan lasagne

7.500 Ft

Gnocchi Porcini
Burgonya gnocchi, vargánya, parmezán, rozmaring

Potato gnocchi, porcini mushroom,  
parmesan, rosemary

6.500 Ft

Tagliolini Gamberi, 
Aglio, Olio, Peperoncino

Tagliolini, fokhagyma, chilli és Huelva-i garnéla
Tagliolini sautéed with garlic, chilli, prawn from Huelva

8.500 Ft

Papardelle Al Ragu D’anatra
Papardelle és kacsaragu

Papardelle with duck ragout

7.900 Ft

Cappelletti verdi di vitello, 
salsa gremolata

Zöld cappelletti borjúval töltve, gremolata mártással
Green veal cappelletti, gremolata sauce

7.500 Ft

Strozzapreti al ragù di filetto 
di manzo, gorgonzola

Strozzapreti mahabélszín-ragu, gorgonzola
Strozzapreti, beef tenderloin ragout, Gorgonzola

8.900 Ft

PasTa fatta in casa

Filetto di halibut, finocchio, 
erbette aromatiche

Halibut filé, édeskömény, friss zöldfűszerek
Halibut fillet, fennel, fresh herbs

13.900 Ft

Cotoletta Alla Milanese
Rántott borjúkaraj, szalmaburgonya, lágy tojás

Fried white veal loin with straw potatoes, soft-boiled egg

10.900 Ft

Rib Eye Fiorentina,  
Verdure Di Stagione

Fiorentina Rib eye,szezonális zöldségekkel
Fiorentina Rib eye, seasonal vegetables

24.900 Ft

Parmigiana Siciliana
Csőben sült padlizsán, parmezán, friss paradicsom, 

füstölt Provola
Aubergine, parmesan, fresh tomato au gratin, 

smoked Provola

6.500 Ft

Piccatine Di Spigola Al Limone
Roston sült sügér, zsálya, citrom
Roasted sea bass, sage, lemon

9.900 Ft

Ossobuco Di Vitello 
Borjú osso buco, polenta, gomba

Veal osso buco, polenta, mushroom

12.900 Ft

secondi Piatti

Risotto Al Pesto 
E Burrata

Risotto, pesto, burrata
Risotto with pesto and burrata

6.900 Ft

Risotto Cacio E Pepe  
Limone E Gamberi

Risotto cacio e pepe, ráktatár
Risotto cacio e pepe, shrimp tartare

7.500 Ft

Risotto Alla Milanese
Risotto, marhavelő, sáfrány

Risotto with beef marrow, saffron

6.900 Ft

risotto

Paccheri Alla “Da Vittorio”
Paccheri, paradicsom, parmezán

Paccheri in a tomato sauce, parmesan

7.900 Ft

Table service

Filetto alla Rossini
Bélszín, libamáj, vörösbormártás, zellerpüré

Beef fillet with foie gras, red wine sauce, celery purée

15.900 Ft

Il favorito di giorgio



Chef Menu

Carpaccio di polpo, pesca Bellini
Polip carpaccio Bellini őszibarackkal

Octopus carpaccio, Bellini peach
8.500 Ft

Gazpacho Alelí
Alelí gazpacho
Alelí gazpacho

3.900 Ft

Ravioli di burrata, piselli e tartufo estivo
Ravioli burratával töltve, zöldborsóval és nyári szarvasgombával

Burrata ravioli, peas and summer truffl e
8.500 Ft

Filetto di maiale, cavolfiore, fragole acidule
Mangalica szűz, karfi ol, savanyított eper

Mangalica tenderloin, caulifl ower, pickled strawberry 
7.500 Ft

Panna cotta all’albicocca e vaniglia
Panna cotta, sárgabarack, vanília

Panna cotta, apricot, vanilla
3.900 Ft



Dolci

Cannolo di Ricotta e Pistacchio Siciliano 
Cannoli, ricotta, pisztácia
Cannoli, ricotta, pistachio

3.900 Ft

Il Nostro Tiramisú
Tiramisu

4.200 Ft

Profiterol XXL 
Piemonti mogyoróval töltve és forró csokoládémártással
Filled with Piedmont hazelnuts and hot chocolate sauce

4.200 Ft

Torta Al Cioccolato
Csokoládétorta
Chocolate cake

4.200 Ft

Sorbetto Alla Frutta
Gyümölcs sorbet

Fruit sorbet

3.900 Ft

Gelato Pistacchio 
Mantecato al Momento

Briós, pisztáciafagylalt
Brioche, pistachio ice cream

4.500 Ft

Tab  service


